Fachkraft fur Gastronomie (Schwerpunkt
Restaurantservice oder Systemgastronomie)

Anmeldung

Aufgenommen werden Sie, wenn Sie eine Ausbildung zur Fachkraft fir Gastronomie beginnen méchten und
einen Ausbildungsvertrag abgeschlossen haben.

Ihre Anmeldung erfolgt durch den Ausbildungsbetrieb oder auf eigene Initiative. Wichtig: Bringen Sie bitte bei
der Anmeldung eine Kopie des unterschriebenen Ausbildungsvertrages und/oder die Eintragungsbestatigung der
[HK mit.

Unterrichtsinhalte
Die berufliche

Die Ausbildung erfolgt im Dualen System. Der Unterricht wird in Teilzeitform unterrichtet. Die Auszubildenden
werden an einem Tag in der Woche und aktuell in jeder 3. Woche an einem weiteren Tag unterrichtet

Der Unterricht wahrend Ihrer Ausbildung findet, zusatzlich zu den Fachern Mathematik, Deutsch, Politik /
Wirtschaft und Englisch, in verschiedenen Lernfeldern statt.

Beispiele fur die Inhalte der Lernfelder sind:

Im 1. Ausbildungsjahr

Die eigene Rolle im Betrieb mitgestalten sowie Beruf und Betrieb reprasentieren
Waren bestellen, annehmen, lagern und pflegen

Im 2. Ausbildungsjahr

Gerichte, Menls und Produkte anbieten und servieren

Getranke anbieten und servieren

[m Rahmenlehrplan
https://www.kmk.org/fileadmin/Dateien/pdf/Bildung/BeruflicheBildung/rlp/Gastronomie EL-21-12-17.pdf finden
Sie weitere Informationen Uber die Inhalte der Lernfelder.

Ausbildungsdauer

Die Ausbildungszeit betragt zwei Jahre.

Die Ausbildung erfolgt an den Lernorten Betrieb und Berufsschule.

12 Monate nach Beginn der Ausbildung erfolgt eine Zwischenprifung.

Unter bestimmten Voraussetzungen ist eine Verkirzung der Ausbildung maglich.
Abschluss

Nach der zweijahrigen

Haben Sie die schriftliche und praktische Abschlussprifung am Ende der Ausbildungszeit vor dem
Prifungsausschuss der Industrie- und Handelskammer erfolgreich abgeschlossen, durfen Sie sich “Fachkraft fur
Gastronomie” nennen.


https://louise-schroeder-wiesbaden.de/schulformen/berufschule/berufsschule-ernaehrunghauswirtschaft/fachkraft_fuer_gastronomie/
https://louise-schroeder-wiesbaden.de/schulformen/berufschule/berufsschule-ernaehrunghauswirtschaft/fachkraft_fuer_gastronomie/
https://www.kmk.org/fileadmin/Dateien/pdf/Bildung/BeruflicheBildung/rlp/Gastronomie_EL-21-12-17.pdf

Bei erfolgreichem Abschluss der Ausbildung erwirbt man den Hauptschulabschluss, wenn dieser zu Beginn der
Ausbildung nicht vorlag.

Perspektiven
Die
Fir die Fachkrafte fir Gastronomie mit einem guten Abschluss sind die Arbeitsmarktchancen sehr gut. Weitere

Infos finden Sie unter:

https://www.dehoga-hessen.de/aus-weiterbildung/ausbildung-im-gastgewerbe/ausbildungsberufe/fachkraft-fuer-
gastronomie
Weiterhin ist es den Fachkraften fur Gastronomie madglich, im Anschluss an die abgeschlossene

Berufsausbildung, noch das dritte Ausbildungsjahr zur Fachfrau / zum Fachmann fir Restaurant und
Veranstaltungsgastronomie und zur oder zur Fachfrau / zum Fachmann fur Systemgastronomie zu absolvieren.

Unter bestimmten Voraussetzungen kann der Mittlere Abschluss erworben werden. Informationen zu beiden
Abschlissen geben die Klassenlehrerinnen und Klassenlehrer.

Ansprechpartnerin

Isabel Ansorg

Tel.: 0611/315270

E-Mail: Isabel.Ansorg@wiesbaden.de
Informationen

Weitere Informationen zum Beruf und zur Ausbildung erteilen:

Die Agentur fur Arbeit Wiesbaden unter Tel.: 0611/94 94 - 0
Die Industrie- und Handelskammer Wiesbaden unter 0611/1 50 01 20
Der Hotel- und Gaststattenverband unter Tel.: 0611/99 20 10

Weiterflihrende Informationen



https://www.dehoga-hessen.de/aus-weiterbildung/ausbildung-im-gastgewerbe/ausbildungsberufe/fachkraft-fuer-gastronomie
https://www.dehoga-hessen.de/aus-weiterbildung/ausbildung-im-gastgewerbe/ausbildungsberufe/fachkraft-fuer-gastronomie
https://web.arbeitsagentur.de/berufenet/beruf/136122

